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Delladet

Detergent-dezinfectant pentru suprafete VS 2

Kuvaus tuotteestat

Delladet este un detergent concentrat cu proprietati dezinfectante, special conceput
pentru curatarea suprafetelor din industria alimentara, a bauturilor si industria
produselor lactate.

Proprietati de baza

» Delladet contine un amestec de surfactanti cu putere mare de spumare,
sechestranti si ingrediente alcaline. Proprietatile de dezinfectare sunt furnizate
de catre compusul cuaternar de amoniu (QAC) incorporat. Aceasta combinatie
de ingrediente asigura o indepartare extrem de eficienta a depunerilor de
murdarie si o actiune dezinfectanta foarte puternica impotriva majoritatii formelor
vegetative de micro-organisme, inclusiv bacterii Gram-pozitive si Gram-negative
si drojdii.

» Delladet este recomandat pentru curatarea si dezinfectarea intr-un singur pas a
pardoselilor, peretilor, ustensilelor, echipamentelor si a altor suprafete cu contact
alimentar, si este adecvat pentru utilizarea in industria carnii, la procesarea carnii
de pasare, snack food-uri, fabrici de produse lactate, fabrici de bautura si pentru
majoritatea tipurilor de operatiuni de prelucrare a produselor alimentare.

» Delladet poate fi utilizat manual si prin imersie sau prin pulverizare. Proprietatile
sale spumante, de asemenea, fac posibila utilizarea cu echipamente adecvate de
aplicare prin spumare.

Avantaje

» Un singur produs pentru curatare si dezinfectare - economiseste timp si efort
» Actiunea detergenta eficienta indeparteaza grasimile si depunerile uscate

» Spectru larg de actiune dezinfectanta

» Eficient indiferent de duritatea apei

* Nu pateaza suprafetele

Instructiuni de utilizare

Utilizati Dellafiet la concentratii cuprinse intre 1-2% v/v, in functie de tipul si gradul
de murdarie. Intotdeauna clatiti bine suprafetele dupa utilizare. Pentru detalii
specifice, consultati procedurile de igienizare recomandate.

Date tehnice

Aspect Lichid limpede, incolor
Densitate relativa la 20°C 1,05

pH (solutie 1% la 20°C) 10,6

Consum chimic de oxigen (COD) 345 gO,/kg

Continut de azot (N) 2,8 g/kg

Continut de fosfor (P) Nu

Divosan™

Datele de mai sus sunt tipice pentru productie si nu trebuie interpretate ca
specificatii de calitate.
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Informatii despre manipulare si depozitare in siguranta
Manipulare in siguranta:

Informatii complete referitoare la clasificarea preparatului concentrat, manevrarea
si indepartarea in siguranta a acestuia, in conformitate cu Regulamentul 1907/2006
(REACH), se regasesc in Fisa cu Date de Securitate, disponibila separat.

Exclusiv pentru utilizatorii profesionisti.

Informatii despre depozitare:
Pastrati produsul in ambalajul original inchis, ferit de temperaturi extreme.

Termen de valabilitate: 24 luni de la data fabricatiei inscriptionata pe ambalaj, in
conditiile mentionate.

Compatibilitatea produsului

Delladet este sigur pentru utilizarea pe materialele frecvent intalnite in industria
alimentara, atunci cand este aplicat in conditiile recomandate. intotdeauna clatiti
bine suprafetele dupa utilizare. In caz de incertitudine privind compatibilitatea, este
recomandabil sa se evalueze compatiblitatea materialelor individuale, inainte de
trecerea la utilizare frecventa.

Metoda de determinare a concentratiei
Reactivi: Acid clorhidric sau sulfuric 0.1N
Indicator rogu de metil

Procedura: Adaugati 1ml indicator la 100ml de apa folosita la diluarea
produsului. Titrati cu acid pana la viraj roz intens si notati volumul
de titrant = B ml. Adaugati apoi 1ml de indicator la 100ml solutie
de analizat. Titra{i cu acid pana la viraj roz intens si notati volumul
de titrant =T ml.

Calcule: % v/v Delladet = (T-B) ml x 0.12
% w/v Delladet = (T-B) ml x 0.13

% w/w Delladet = (T- B) ml x 0.13

Aprobari

Produsul a fost avizat pentru productie si comercializare pe baza unei evaluari de
risc toxicologic de catre Departamentul Global de Securitate a Produselor (GPS) din
cadrul Centrului Global al grupului Diversey, prin avizul nr. DL10677, fiind declarat ca
sigur in utilizarea normala conform destinatiei si a instructiunilor de folosire.

Informatii ecologice

Surfactantii utilizati Tn compozitia acestui preparat indeplinesc conditiile de
biodegradabilitate finala, conform anexei Ill la Regulamentul European al
Detergentilor 648/2004/EC. Utilizat conform destinatiei, acest produs nu va cauza
efecte nedorite asupra mediului inconjurator.

Autorizare

Produsul este fabricat in UE in conformitate cu cerintele Directivei 98/8/CE,
transpusa prin HG956/2005 si amendamentele ulterioare la aceasta.
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Date de eficienta antimicrobiana

EN 1276 (HygCEN): Bactericid dupa un timp de contact de 5 minute, la 20°C,

n conditii de murdarie, impotriva S.aureus, E.hirae, E.coli si P.aeruginosa, la o
dilutie de 1% (v/v) in apa dura.

EN 1276 (ICARE): Bactericid dupa un timp de contact de 5 minute, la

20°C, in conditii de murdarie (3 g/l albumina de bovine), impotriva Listeria
monocytogenes, la o dilutie de 0.25% (v/v) in apa dura.

EN 1276 (ICARE): Bactericid dupa un timp de contact de 5 minute, la 20°C, in
conditii de murdarie (3 g/l albumina de bovine), impotriva Salmonella enterica
subsp.enterica, la o dilutie de 0.5% (v/v) in apa dura.

EN 13697 (Laboratorio de Diagnostico General): Bactericid dupa un timp de
contact de 5 minute, la 20°C, in conditii de curatenie (0.3 g/l albumina de bovine),
impotriva S.aureus, E.hirae, E.coli si P.aeruginosa, la o dilutie de 4% (v/v) in apa
dura.

EN 14476 (MikroLab): Virucid impotriva virusului gripei aviare (A/H3N8), dupa un
timp de contact de 5 minute, la 20°C, in conditii de curatenie, la o dilutie de 1%
si dupa un timp de contact de 10 minute, la la 20°C, in conditii de murdarie, la o
dilutie de 1%.

Ambalare

Codul articolului Dimensiunea ambalajului  Tipul ambalajului
20L Bidon din plastic
200 L Butoi din plastic
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